« C’est le moment de réserver vos foies gras crus et mi-cuits, volailles de noél et du jour de I’an.
Nos produits sont choisis chez de petits producteurs, leurs productions sont limitées, pour étre servis
au mieux , merci de passer vos commandes™.

Nom:

Adresse:
code postal/ Ville_ _ __ __ _ __ __ _____ _____ __ __ _ __ _ ____ _________________
email:

Date a laquelle vous souhaitez prendre votre commande:_ _ _ _ __ _ ____ Décembre 2009
A nous faire parvenir avant le 19 Décembre 2009 ”

N'oubliez pas I'acompte de 15,00 € par produit a I'ordre de la cueillette du plessis \ /
Les volailles de fétes Les produits canard -

Coopérative de Chalosse ou fermerdePuntoun Le ma Che

du plessis
Poids Moyen  Prix/Kg  Quantité Poids Moyen Prix’Kg  Quantité

Dinde 6/10 pers 3,52 6/7 kg Foie gras cru de canard 500 a 700g ~ 49,70€ Voir réunis ceux que l'on aime autour d’'une table chaleureuse et partager la

Chapon 5/10 pers 3a4,5kg fermier 1er choix e . " . .\ :
Oie 6/8 pers 3.526 kg Ballotin de foie gras 250g 19,95€/p convivialité d'une volaille enticre en famille ou entre amis a la lueur des bougies,

Pintade 142a1,8kg E(gi;edgras de canard tel est le plaisir des réveillons de fin d’année. Pour des instants conviviaux et
Coq S % de morceaux

\ Magret de canard cru 400 g savoureux, nos éleveurs de volaille ont mis tout leur cceur et leur savoir-faire pour
Faisan % ] ] N 1 .
Caille Roti de magret de canard - 900 g 35,20€ vous offrir une viande gotiteuse, généreuse et de grande qualité, dans la longue

i i vec foie gr.
Chevreuil, sangl avec foie gras

tradition d’élevage des volailles festives. Dinde, chapon, canette, pintade... a farcir
0164429405, ai

ou a rotir... toutes les saveurs sont dans la diversité pour des repas de fétes

Ul N'oubliez pas le fromage bliabl
Le poi S . i . inoubliables !
BpelEhes Un tour de france des fromages affinés comme il se doit
Farce Fine Le plateau 4/6 pers . Parce que la volaille reste la reine des repas festifs, nous vous avons mitonné des
i (1/8 brie de Meaux, 1 chévre, fourme de monbrison, tome de vache) . . .. ., .
Boudin BI g — 25 00€ recettes, de la plus simple 4 la plus ambitieuse, qui régaleront toute la famille.

Joyeuses Fétes gourmandes avec le marché du plessis !

e et Didier a cuisinervotre foie gras du déveinage a la présentation en assiette
) ion des différents modeside €uisson ainsi que les dénominations
Durée: Idées créatives sur la décoration des assiettes et distribution de recettes

Nom:_ __

Date et O Samedi 12 décembre O 10h00 O 14h30 O 16h30 o
! /
O  Samedi19décembre (O 10h00 O 14h30 O 16h30 Ouvert toute l'année "

sonne a l'ordre de la cueillette du plessis 5
gyras acheté un sachet de sel aux épices ainsi que le moule de cuisson



